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on Vantaan kansanperinteen ystavét ry:n sisdinen
tiedotuslehti. Toimintasuunnitelmassa on sovittu, ettd se
ilmestyy noin 4-5 kertaa vuodessa. Lehti toimii
tiedotuskanavana toimikuntien, hallituksen ja jasenten
etuja vaalien. Jokaisella on mahdollisuus kéayttaa
palstatilaa lehdessa.

Vantaan kansanperinteen ystavien internet-sivut 16ytyvat osoitteesta
www.vantaankansanperinteenystavat.net
materiaalia sivuille voi l&dhettdd séhkdpostilla: jani.leskela@saunalahti.fi




PUHEENJOHTAJAN PALSTA

Hyvat ystavat!

Kesa tuli ihan varkain. Yhtékkid olimme
Euroopan lampimin kolkka. Vantaan
kaupunkijuhlakin voitiin pitaa aivan lois-
tavassa sadssd. Seurammekin osallistui
siihen esittaytyen vantaalaisille koti-
pesassamme Pakaksessa. Sielldhan me
aiemmin kevaalla pidimme myos kevat-
kokouksemme 22.3. ja vuosijuhlamme
27.3., jossa paaaiheena oli Elojuhlien
mielenkiintoinen loitsuteema.

Vuosijuhlassa keskustelimme myds elo-
kuuhun, Elojuhlien jalkeiseen aikaan
suunnitellusta Lapin matkasta. Kun naytti
siltd, ettd matkasta tulisi varsinkin ajalli-
sesti liian pitkd, vield sellaiseen ajan-
kohtaan, jolloin tydssa kayvat olisivat jo
lomansa piténeet, ryhdyimme suunnit-
telemaan lyhyempéaa matkaa. Léysimme-
kin oivan kohteen: Kotkan upeine uusine
merimuseoineen. Ladhdemme sinne 18.8.
(tai 11.8.) Kristina Brahe-laivalla. Ris-
teily pitkin Suomenlahtea toivottavasti

kauniissa kesdsadssa ja mukavassa seu-
rassa on varmaankin mieleenpainuva
kokemus ja kun matkan hintakin on varsin
kohtuullinen, kannattaa heti ilmoittautua,
jos aikoo mukaan paasta. Tarkemmat tie-
dot matkasta ovat muualla tassa lehdessa.

Elojuhlen valmistelu on jo pitk&lla, mark-
kinakirjeet ovat jo l&hteneet ja ilmoittau-
tumisia odotetaan. Loitsuteemamme on
niin mainio aihe, ett4 jatkamme sitd viela
ensi vuonnakin, jolloin vasta tulee esi-
tettdvaksi Paula Havasteen loitsuaiheinen
naytelmd.Tand vuonnahan jatkamme vie-
I& my0s viimevuotista teemaa “kansal-
lispuvut ja kansanomainen pukeutumi-
nen”.

Vanhaan tapaan voimme lokakuussa pi-
dettdvassa Kekrijuhlassa taas iloita tyom-
me tuloksista. Sen sijaan marraskuussa
vietetty Seuran véden yhteinen joulujuhla
jaa talla kertaa pois ja sen tilalla juhlimme
yhdessé itsendisyyttd, ei kuitenkaan kuu-
des joulukuuta, vaan pari paivéaa aikai-
semmin.

Vaikka nyt tata Kirjoitusta lopettaessani
s&a on jo viilentynyt, monista merkeisté
on kuitenkin ennustettu, etté tuleva kesa
olisi tavanomaista lampimampi. Niinpa
uskallankin odottaa, ettd me kaikki tu-
lemme auringon virkistdmind elokuun
alussa Elojuhlille ja ndytdmme jalleen kai-
kille kuinka hienon tapahtuman osaamme
jarjestaa.

Kalervo Pelkkikangas
Puheenjohtaja



RUTH JA LARS ASPLUND

Tapaan Asplundit huhtikuun lopussa au-
rinkoisena keskiviikkoiltana heidén ko-
dissaan Sotungissa.

Ruth kertoo olevansa “paljasjalkainen”
sotunkilainen ja hanen syntymékotinsa,
iso keltainen, mansardi-kattoinen talo si-
jaitsee saman tien varressa, minka var-
rella Asplundit nyt asuvat, mutta hiukan
alempana. “Siind asui myéhemmin vel-
jeni, joka on jo kuollut, mutta jonka pe-
rilliset jaivat taloon” Ruth mainitsee. Han
on nelilapsisesta perheest, jossa oli 2 tyt-
t0d ja 2 poikaa. Perheen isé oli l&heiselta
Nygardsin tilalta kotoisin, han oli maan-
viljelijé ja kunnanvaltuuston jasen ja Ruth
muistaakin, kuinka is& meni hevosella
Malmille kokouksiin. Ruthin kotitilalla
viljeltiin mm. vehnéad ja ruista. Han keroo,
ettd heilld oli apuna ty6vakea syys- ja hei-
néatoissa, puinnissa sekd perunannos-
tossa, mutta muuten toita tehtiin oman
perheen voimin.

Asplundit tutustuivat nuorisoseuran tans-
seissa. Ruth tosin oli tuntenut Larsin sis-
kon jo aiemmin, koska he olivat olleet sa-
maan aikaan Kauklahdessa kansanopis-
tossa, joka oli nimeltddn Finns Folk-
hogskola. Lasse on myos kotoisin maa-
tilalta, mutta Sipoon Hindsbysta, jossa
hanen &itinsakin on syntynyt, hanen isan-
sé& on puolestaan lahtoisin Pohjanmaalta,
Kronobystd. Hanella on kaksi sisarusta,
nuorempi ja vanhempi. Kaotitila on sit-
temmin myyty vieraalle. “K&ymme joka
kolmas vuosi kesélld isénpuoleisen
sukuni sukukokouksissa Kronobyss&d”
Lasse toteaa.

Ruth esittelee silitysrautaa, johon laitettu sprii
sytytettiin palamaan ja ndin rauta kuumentui

Ruth ja Lasse asuivat naimisiin mentyan
Ruthin kodin saunakamarissa, joka oli 16
nelion suuruinen. “Silloin meilla ei ollut
paljon tavaraa, toisin kuin nyt”, Ruth
nauraa. Kun Lasse oli k&ynyt armeijan,
he alkoivat rakentaa taloa Nybyggetin-
tielle, jossa edelleen asuvat. Koti val-
mistui 1958. Tontti oli Ruthin kotitilasta
erotettu metsépalsta. “Monet sanoivat
meille, ettd mité te sinne metsain menette
asumaan” Ruth muistelee ja kertoo, etta
he ovat viihtyneet hyvin. “Silloin taalla
ylh&éalla ei ollut juurikaan muita taloja”,
han liséa ja jatkaa: “Kun olin lapsi, lehmat
laidunsivat néilla paikkeilla”. Ruthin
siskon koti on kilometrin paassa ja veli
Hilding Helenius, joka asuu myos lahell,
on tehnyt heidé&n suvustaan tutkimusta ja
paassyt siind 1700-luvulle saakka. Asp-
lundien mielestd on mukavaa, kun suku-
laiset asuvat ympérilla, koska he auttavat
paljon toinen toisiaan.



Asplundeilla on nelja poikaa, joista yksi
asuu viereisessa talossa, toinen Kuusi-
kossa ja kaksi muuta hiukan kauempana.
Heilla on yhteensa 10 lastenlasta ja 2
lastenlastenlasta. Ruth oli kotona, kun
lapset olivat pienid, mutta myéhemmin
han on tydskennellyt kylédkaupassa,
Fazerin henkilokuntamyymaldssa ja
kotiavustajana seka siivonnut Sotungin
koululla. Lasse kertoo yrittdneensa “sitéa
ja tatd”, mutta varsinaisen elamantydnsa
hén on tehnyt “ratin takana”, han on
nimittdin ajanut -60-luvun loppupuolella
turistibussia Venajalla ja Keski-Euroo-
passa, usein Ruotsissa ja Tanskassakin.
Hénella oli omia kuorma-autoja 20 vuo-
den ajan, mutta ne myytiin pois vuonna
1990, kun héan jai varhaiselékkeelle ja
pois tyoelamasta. “Joka paiva pitaa kui-
tenkin tehdd jotakin”, Lasse kertoo. Han
ei yksinkertaisesti osaa olla toimet-
tomana.

3o

seossa kdy paljon esimerkiksi luokka-
retki-, paivakoti- ja muita ryhmi, seka
vieraita ulkomaita my®oten. Viime keséna
erds irlantilainen pariskunta tuli vierai-
lemaan Trollbergassa, jossa Asplundit itse
hoitavat esittelemisen ja heiltd sujuvat
puhumiset niin ruotsiksi, norjaksi kuin
englanniksikin, tanskan he kokevat sen
sijaan hieman vaikeammaksi Kieleksi.

Lasse painottaa, etta traktorit kiinnostavat
maaréattyja henkildita. Han on sitd mielté,
etta “on oltava jonkin verran tarahtanyt”,
jos harrastus on sellainen kuin hénella.
Traktorit, kokonaista 35 kappaletta, ovat
paaosin ostettu ja niistd on kahdeksan
Lassen itse entis0imaa. Téné kesana
hénelld on tarkoitus laittaa yksi kone
kuntoon. He ovat saaneet lahjoituksena
paljon tavaroita ja emédnnan osastolle
kertyy koko ajan liséa kirpputoreilta.

Asplundeilla on ollut vuodesta 1997
alkaen kotinsa naapurissa traktori- ja
maatalousmuseo Trollberga, jossa on
myds eméannédn osasto. Museo on auki
sunnuntaisin toukokuun lopusta elokuun
loppuun klo 11-15 tai sopimuksen mu-
kaan. Vantaan kaupunkijuhlien aikaan
Trollbergassa oli sunnuntaina 16.5. avoi-
met ovet seké kahvi ja pulla -tarjoilu. Mu-

“Yritimme aina l6ytaa jotakin erikoista
museoon” he toteavat. Nyt alkaa alakerta
on taynna, vaikka viime syksyna sita
tiivistettiin. Pari vuotta sitten Lasse oli
muitten traktoriharrastajien kanssa Ruot-
sissa retkelld, koko bussi oli tdynna ja he
tutustuivat useampaan ruotsalaiseen alan
museoon. “Siellda on sailynyt paljon
enemman koneita ja hienoja autoja kuin



Suomessa, koska sota-aikana taalla jou-
duttiin luovuttamaan kaikki mahdollinen
armeijan tarpeisiin”, Lasse selvittaa. Asp-
lundit eivat koe museotoimintaa kovin
sitovaksi, koska se on vain sunnuntaisin
auki. Tyota teettdad kuitenkin se, kun osa
tavaroista pitad kuljettaa kodin ylékertaan
lammitettyyn tilaan talven ajaksi ja taas
takaisin museoon kauden alkaessa. Ruth
kertoo, ettd vanhin esine on puinen juus-
tomuotti vuodelta 1755, sen pohjassa on
kirjaimet AV ja se on Nygardsista, hanen
isdnsé isan talosta peraisin.

Viimeisin ja ehka kaikkein rakkain har-

rastus Asplundeilla ovat kuitenkin vanhat
autot. Lasse on entisdinyt Graham-merk-
kisen museoauton vuodelta 1935, jolla he
lahtivat muiden harrastajien kanssa
kokoontumisajoon taas tdndkin vappuna.
Startti tapahtui Vartiokylan Teboililta,
josta he lahtivat perakkain ajamaan kohti
Porvoota, ja perillé juotiin kahvit. Tapah-
tuma on térkeé, koska sielld on mahdolli-
suus tavata samanlaisia “hulluja” ja
ihastella toisten autoja. “Museoautoilla
pitdisikin ajaa sadannollisesti, ettd ne

pysyisivat kunnossa” Lasse tdhdentéa.
Heidan “talliinsa” kuuluu myos
Volkswagen-kuplavolkkari vuodelta
1964 ja pakettiauto.

Lasse myontaa, ettd harrastus on vienyt
miehen kokonaan ja tarttunut heidén
poikiinsakin. “Talvella on kylméa tehda
entisointityota, koska hallissa ei ole lam-
mitysta”, han sanoo. Lassella on pienempi
talli tata tarkoitusta varten ja siella on tyon
alla pari autoa. Jo viiden vuoden ajan

Asplundit
| vanhan reen
vieressa
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Lasse on kunnostanut hdnen mukaansa
vield hienompaa ja vanhempaa kulkuneu-
voa eli Jordan-merkkista amerikkalaista
autoa vuodelta 1928. “Koko maailmassa
Jordaneita on tietojemme mukaan vain 90
kappaletta ja Ruotsissakaan ei enaa ole
yhtéan, kun viimeinenkin myytiin Nor-
jaan” Lasse mainitsee. Han kertoo 10y-
tdneensa ihan sattumalta tdman harvi-
naisuuden Léansi-Vantaalta, Keimolasta.
“Olin kaynyt Kiinteiston pihalla monta
kertaa, enka tiennyt, ettd tdma vuonna
1957 rekisteristé poistettu Jordan oli tal-



lessa liiterissa”, Lasse kuvailee ja jatkaa:
“sitten néin pienen ilmoituksen lehdessa
jasoitin heti myyjalle, etta &la myy muille,
mind varaan sen”. Auto oli sellaisessa
tilassa, ettd siitd oli kunnostettava ihan
kaikki eli siina ei kdytdnnossé ole yhtaéan
kohtaa, mita ei olisi purettu osiin. “Niin
paljon se on vaatinut ty6ta, ettd moni olisi
antanut periksi” han summaa. Tuon ajan
menopelin korin runko on tehty puusta
ja yksi talvi haneltd meni puuosia uusi-
essa. “Silloin vannesaha oli tarkein tyo-
kalu”, han muistelee. Mieluisimpia Las-
selle ovat kuitenkin metallity6t, vaikka
hén ei myoénnakéan olevansa peltiseppé.
“Erikoisuutena on mainittava, ettd nain-
kin vanhasta autosta 16ytyy myos virta-
jarattilukot”. Monet varaosat jamm. ren-
kaat ovat tulleet Yhdysvalloista ja Asp-
lundien pojat ovat auttaneet Lassea teke-
maadn tilauksia internetin kautta.

Pienempia osia on tehty paljon itse, mutta
myads teetetty. “Entisointi edistyy hyvin
hitaasti ja nyt verhoiluvaiheessa on
viimeistely todellista napertelyd” Lasse
pohdiskelee. “Sitten meilld on juhlat, kun
Jordan on valmis”, Ruth kehuu ja kertoo
auttaneensa tassa projektissa toimimalla
eréanlaisena keittiokenraalina eli huolto-
joukoissa. “Aika monet kahvit olen keit-
tanyt ja voileivat laittanut” Ruth mainit-
see ja lisdé olevansa mielelldadn museo-
auton kyydissa. Kun autoilla lahdetaan
liikkeelle, on tarkeéd, ettd myos pukeu-
dutaan sen vuosikymmenen tyylin mukai-
sesti. “1930-luvun miesten vaatteita ei
kertakaikkiaan ole endd saatavilla, koska
ne on pidetty loppuun”, Lasse harmit-
telee, mutta kertoo, ettd kuvastoista l0ytaa
kylld malleja, joiden perusteella voi tilata
ompelijalta esimerkiksi Jordanin ikaisen
auton kuljettajalle sopivat golf-housut.
Asplundit toivoisivat, ettd myds nuoret

innostuisivat museoautoharrastuksesta,
mutta myontavat, etta esteeksi saattavat
tulla seké karsivallisyyden ettd rahan
puute, silla tima puuha ei ole niita edul-
lisimpia.

Autoprojektia hidasti viimekesainen vesi-
vahinko kotitalossa, jolloin kaikki huone-
kalut oli vietdva autotalliin ja lattiat oli
otettava auki. “Siind kului kolme kuu-
kautta hyvaa autonkunnostusaikaa huk-
kaan ja kaikki voimat menivat ennenkuin
saimme remontin valmiiksi” Lasse ma-
naa.

Kaiken edellékerrotun lisdksi Lasse kdy
my0s hirvimetsalla. Tatd harrastusta
rajoittavat kuitenkin sekd metsastysmaan
vaheneminen ettd mahdolliset kansallis-
puistosuunnitelmat, joita Sotungin kyla-
yhdistyskin on vastustanut. Kun tiedus-
telen, onko Lasse ollut mukana poli-
tilkassa, kun h&n on niin aktiivinen, han
myontaa kerran olleensa ehdokkaana
kunnallisvaaleissa, ei tosin tullut vali-
tuksi. “Sain enemman &&nié& kuin moni,
joka kaytti paljon rahaa vaalimainon-
taansa, mind taas en mainostanut yhtaan”
Lasse naurahtaa.

Ruth on yhdistysihminen, han on muun-
muassa kylayhdistyksen johtokunnassa,
paikallisen VPK:n naistoimikunnassa
sekd Handarbetet dottrar-nimisessa
ompeluseurassa, joka kokoontuu joka
toinen viikko aina jonkun jasenensa
kotona. Han vaikuttaa myds Sottungsby
Ungdomsforening:ssé, jo nuoresta asti ja
tdman seuran emanténd han oli useita
vuosia. Ruth esittelee ylpedna Helsingin
Pitdjan kansallispukuaan, jonka hameen
hén on alusta alkaen kutonut késityo-
tuvalla. Han harrastaa lisaksi kukkia, joita
nakyykin jo pihalla useita. “Meilla ei ole



vapaa-ajanvietto-ongelmia” Asplundit
nauravat, “Olemme saaneet olla lisaksi
melko terveitad.”

Asplundien kotikieli on ruotsi ja Sotun-
gissa olikin enemman ruotsin- kuin suo-
menkielisid Ruthin lapsuudessa. Sotunki-
nimi on vanha ja se on ollut kylana ole-
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massa ainakin 1300-luvulta I&htien, ensin
Ofverby-nimisena ja 1700-luvulta Sot-
tungsbynd, joka suomennettiin ensin
Sotunkyléksi ja vasta 1960-luvulla
Sotungiksi. Kylalle on tyypillista suuret
korkeuserot ja kaunis maisema. Tonteista
on kova kysyntd, koska Sotungista on
hyvét yhteydet ja kaikki palvelut ovat
lahelld. Asplundit ovat nadhneet alueen
kehityksen vuosien varrella. 1950-luvun
loppupuolella, kun Lasse muutti kylaan,
sielld oli paljon kesamokkeja, mutta ne
ovat kaikki muuttuneet ympérivuotisiksi
asunnoiksi. Vanhan, mutkittelevan
kylatien varrella on monia hienoja taloja.

Ruth on kaynyt lapsena Sottungsby sma-
skolaa kaksi luokkaa ja jatkanut sen jal-

keen nyt 135-vuotiaassa Vastersundomin
koulussa, jonne tuli Sipoosta asti oppi-
laita. Ruthin vanhemman siskon opis-
kellessa VVéstersundomissa, asui Topelius
lahelld ja kdvi tapaamassa lapsia, mutta
ei endd Ruthin aikana. Sotungin koulu
lakkautettiin vuonna 1965. Koululaisia
olisi kyll& ollut riittdvasti, mutta toinen

Saksa-
lainen
Guldner
-traktori
loytyi
huono-
kuntoi-
sena
Sipoon
saaris-
tosta.
Lasse
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sitd
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vuotta.

opinahjoista taytyi lopettaa ja Véaster-
sundom paatettiin jattaa. “Oppilaat
paasevat kylaltamme koulukuljetuksilla
sinne”, Asplundit toteavat.

Vantaan kaupungin matkailutoimisto
kaynnisti 13 vuotta sitten projektin, jonka
jalkeen Sotunki valittiin vuoden uus-
maalaiseksi kylaksi. Hankkeen aikana
tehtiin muunmuassa kolmella eri kielella
yhteisesitteet, joilla pyrittiin saamaan
asiakkaita ja turisteja kdymaan kylan koh-
teissa. Mukana olivat Asplundien lisaksi
Harmaloitten Kuppis Gard, aamiaisma-
joitus Ahtiainen, tilausravintola Nygards,
Sotungin koulussa toimintansa aloittanut
Vantaan Luontokoulu, Eila ja Veini Vuo-
relan kotimuseo seka taiteilijat Laila Pul-
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linen ja Risto Vilhunen. Matkailu-
toimisto jarjesti sotunkilaisille yrittajille
myads tutustumisretken Rymattylan Her-
rankukkaroon. Nyt jokainen kolmivuo-
tisessa projektissa mukana olleista toimii
taysin omillaan. Trollberan museollakin
on nykyaan oma moniielinen esitteensa.
“Jos joku meilla kdynyt ryhma kysyy
ruokapaikkaa, suosittelemme kylla oman
kylan tilausravintolaa, Nygardsia”
Asplundit mainitsevat.

Ruth kertoo, ettd Andreas Koivisto Kir-
joittaa parhaillaan Sotungin kylan histo-
riaa. Ruth on mukana sita varten perus-
tetussa tydryhmaéssa, jota hanen veljensa
poika Hans Helenius vetaa. Valokuvia on
keréatty ja skannattu runsaasti. Tiedustelen
tietysti heti, tuleeko historiakirjaan tarinaa
Sotungin vanhoista autoista, johon Lasse
vastaa, ettd tulee ja ettd hdnen asian-
tuntemustaan on hyoddynnetty. “Niss-
backan kartanossa oli vuonna 1918 kylan
ensimmainen auto, NAG-merkkinen.
Siitd on valokuvakin, jonka kartanon rou-
va Ramsay antoi aikoinaan Ruthin suku-
laisille” Lasse tietdd. “Kuvassa nakyy
my0s kartanossa siihen aikaan tdissa
olleita kiinalaisia sotavankeja, jotka eivat
oikeastaan olleet Kiinasta vaan Kir-
gisiasta ja Mongoliasta. N&itad miehié oli
myds rakentamassa Helsingin lin-
noituksia seka paikkakunnan maatiloilla
auttamassa vuosina 1914-17. Aiheesta on
Kirjoitettu aikaisesmmin”, Ruth muistelee
ja lisda etta jatkosodan aikana melkein
jokaisessa kylan talossa oli venéléinen
sotavanki auttamassa talon toissa. “Heilla
oli harmaat puvut, joiden seldssé oli V-
Kirjain, joka tarkoitti vankia ja heidan
kanssaan kommunikoitiin viittoma-
kielell&”. Mutta takaisin autoaiheeseen.
Nissbackan kartanossa oli 1930-luvulla
pieni kuorma-auto, AA-ford. Lasse

kertoo, ettd Hakanshdlen kartanossa on
puolestaan ollut joskus 1910-luvulla ehka
Opel, mutta sita ei tiedetd varmasti.
Laeisella Myrbackan tilalla on ollut 1920-
luvulla T-ford. Lasse haastattelee Kirjaa
varten kylalaisia autoasioista ja kyselyt
ovat viela jonkin verran kesken.

Sotungin kylayhdistys on jarjestanyt
paljon toimintaa, mm. siivoustalkoita
seka alkuaikoinaan kylajuhlia. Nuoriso-
seuran talossa oli teatteriesityksié,
joulumarkkinoita seké Nygardsissa mm.
naamiaiset. Trollbergassa on pidetty
syysarkkinoita. Koska vaki on ikéantynyt,
eivat voimat enaa riitd suuriin ponnis-
tuksiin. Kylassa ilmestyi aiemmin Bya-
nytt-lehti monta vuotta ja nyt tauon jal-
keen sitd on taas heratelty. Ruth muis-
telee haikeana, ettd monet niistd, joita on
haastateltu lehteen, ovat kuolleet, mutta
onneksi tarinat ovat painettuina tallella.

Asplundit kdyvat myos ahkerasti mar-
jassa ja sienessa. He tuntevat hyvat marja-
paikat, mutta kertovat, ettd saavat pitaa
Kiirettd, ettd ehtivat ennenkuin kaikki
poimitaan, koska ihmisid saapuu samoi-
hin puuhiin muualtakin, jopa autolas-
teittain. He muistelevat kaiholla l&heistéa
isoa suota, josta sai ennen suomuurai-
mia, ei tosin enda pitkaan aikaan, koska
sen paikalle tuli kaatopaikka vuonna
1968. “Siitd syntyi kova taistelu” Asp-
lundit toteavat. Kaatopaikka lopetettiin,
mutta vaikutukset nakyvat vielékin luon-
nossa. RikKi ruostuneista maalipurkeista
valuu myrkkyja maahan ja metséé on
kuollut paikoitellen, vaikka jonkinlaisia
metallisuojia on yritetty rakentaa saas-
tumisen estamiseksi. “Ammassuo oli
meidan pelastuksemme, ettd saimme kaa-
topaikan taalla loppumaan vuonna 1980”
Asplundit kiittavat. Valituksia tehtiin

g korkeinta hallinto-oikeutta myoten.



Kansanperinteen ystéviin Asplundit
tulivat mukaan tuomalla Lassen kun-
nostaman pérehdylan parina vuonna elo-
juhlille. “Tahkon toimme kerran ja tyota
riittikin sen parissa. Kun ihmiset k&vivat
aamulla markkina-alueella, he nakivét
tahkon ja lahtivét sitten kotiin hakemaan
tyovélineitdén terotettaviksi. “Pitkdssa
jonossa seisoivat.” Lasse toteaa. Ruth on
antanut Trollbergan emé&nnan osastosta
joka kerran esineitd Elojuhlille, mm. mai-
to- ja pesuaiheisiin nayttelyihin. “Enem-
méankin olisimme mukana, mutta aika el
tahdo millaan riittad, he harmittelevat.

Ruth muistelee, kuinka sota-aikana pudo-
tettin paljon pommeja lahistolle ja met-
sissé on vieldkin kuoppia niista kerto-
massa. Yksi kuopista on aivan lahella
Lassen rakentamaa maitolaituria. “Per-
heemme juoksi perunakellariin turvaan
pommituksien aikana ja valopommit va-
laisivat koko kylan” Ruth kuvailee. Lotat
hoitivat ilmavalvontaa Hogbergetilla ja
soittivat Helsinkiin, kun vihollisen ko-
neita alkoi nakya ja sen avulla pelas-
tettiin paljon. Kaupunkilaiset pyrkivét sii-
hen aikaan hakemaan ruokatavaroita ja
muuttamaan maaseudulle, joka Sotunki
kai tavallaan on vielakin.

Sek& Ruthin ettd Lassen isat palvelivat
kotirintamalla, koska olivat sodan aikana
jo melko i&kkaitd. Ruthin vanhin veli l&hti
sotaan. “Monta nuorta miesté Sotungista
on laskettu Ostersundomin sankarihau-
taan” Ruth suree. Hanen perheensd ma-
joitti saunakammariin yhden evakko-
perheen ja kylalle asutettiin lopulta kaksi
karjalaista ja yksi porkkalalainen ruoka-
kunta.

Lopuksi lahdemme katsomaan museota
sekd entisdintihallia ja taytyy myontaa,
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ettd olin vaikuttunut. Paljon oli nahtavaa.
Ruth ja Lasse kysyivat monesta esineesta
tai tyokalusta, miké tdmé on, ja suurinta
osaa en tunnistanut. Kéykaa tekin tutus-
tumassa Trollbergaan, jos ette ole sita
vield tehneet!

Teksti ja kuvat: Mirja Antila
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Trollbergan emé&nnén osaston valikoimaa. Alla punainen kehto, joka on Ruthin isoisén
tekema. Viereisella sivulla entisaikojen bensapumppu seké vanhoja radioita.
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HANET HALUAN ESITELLA

Hanet haluan esitelld: Ulla Susanna
Lehto, verhoilija

Ensimmainen kohtaamiseni Ullan kans-
sa oli silloin, kun lapsemme olivat pieni&
ja kévivat muskarissa Myyrmaessé. Ulla
oli siis lastemme muskaritati. Myo6-
hemmin han liikutti meit4 naisia Seu-
tulan koululla maanantai-iltaisin ja hy-
vin liikuttelikin. Jossain vaiheessa Ul-
lalle k&vi niin kuin monille meille keski-
ikaisille naisille k&y, 1&hte& valtaamaan
alaa uusilla tyosaroilla. Niinp& hankin
sai erddnd paivana ajatuksen lahted
kouuttautumaan verhoilijaksi. Tuo kou-
lutus kesti hanell4 kolme vuotta, joka on
tdman ikaiselle naisella suht pitk& aika
viettdd koulun penkilld varsinkin, kun
on jo kova polte paastd nikkaroimaan ja
tuomaan myos leivan syrjéa ruoka-

poytaan.

Kun katselen netissé héanen aikaan saan-
noksiaan, en voi olla toteamatta, etté
hyva Ulla! Mindkin istun parhaillaan
tyotuolissa joka sai uuden “eldman’ ha-
nen tyopajassaan. Olen joskus itsekin
harkinnut samaa vaihtoehtoa, jossa voisi
toteuttaa kattensé taitoja ja samalla néh-
da tyon tulosta. On myds mukavaa kun
Kirpputorilta tehty 10yt6 voi esim. hinen
késissddn paastad kenen vaan olohuo-
neessa paraatipaikalle. Varsinkin tana
paivand, kun puhutaan paljon kierré-
tyksestd, jota mielestani pitdisi harrastaa
enemman taméan kertakayttokulttuurin
aikana.

Jos sinulla tuli mieleen joku kunnos-
tettava perintdhuonekalu, jonka haluaisit
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entisoida niin hanet 16ytaa Kivistosta het
kohta kirkon kupeesta osoitteesta Paasi-
kuja 3 A.

Netissa hanella on oma kotisivu
http://www.verhoomo-ullalehto.com/

Ullan tapasi Annukka

Erkin-paiva 18.5.

Erkin paivaan ei liity erityisia
menoja tai kansan tapoja, mutta
sitda enemman siihen liittyy sa-
nanparsia, jotka osoittavat
kesantulon edistymisvaihetta ja
muita siihen kuuluvia asioita.

Odotetaan, etta Erkilta alkaisi
oikea kesa, joka tulee viimeisten
muuttolintujen, kéen ja paasky-
sen mukana. ““Kaki Erkin kaina-
los, paaskynen pivon pohjas.”
“Erkki avaa kéen suun’; Erkki
on kaen kukuntapaiva.Silloin se
kukkuu vaikka ““hongankolosta’
tai ““tikan liukusta’ ellei se muu-
alla tarkene. Pohjoisessakin se
kukkuu, vaikka olisi huurretta
metsassa. Kuitenkin on suuri ero
siind, millainen on luonto kaen
kukkuessa: Se ““kukkuu hallaa
hankeen, leipaa lehteen”. Mutta
ellei kuitenkaan “Erkkina kakea,
niin ei leikkisaa leikkuuvakea”,
vaan on vain vakavia hallan-
panemia elon niittajia.
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VAIHDA VAPAALLE JA HYPPAA LAIVAAN!

Vaihdetaan vapaalle Elojuhlien
jalkeen ja lahdetdaan meri-
matkalle Kotkaan! Lahde sina-
kin mukaan!

L&dhdemme Laurin Elojuhlien jélkeen
risteilemaén Kristina Brahella Helsingista
Kotkaan, paluu bussilla Helsinkiin.

Etusijalla ovat elojuhlatalkoolaiset!

25 paikkaa on varattu keskiviikolle 18.8
mutta jos peruutuksia tulee, lahdemme
risteilylle 11.8. Olemme ensimmaisend
jonossa.

Ohjelma: 1aht6 Eteldsatamasta klo 10.30
ja tulo Kotkaan klo 17.00. Siirtyminen
kavellen Merikeskus Wellamoon, jossa
tunnin opastettu kierros. Paluukuljetus
l&htee Wellamon edesta.

Hinta on 75 euroa henkild ja siihen si-
séaltyy: risteily Helsinki-Kotka, lounas
noutopdydastd, ohjelma laivalla -mu-
siikkia ja tanssia-, opastettu kierros Meri-
keskus Wellamossa minkaé jalkeen paluu-
bussikuljetus Kotkasta Helsinkiin (ryhmé
padsee samaan bussiin).

IImoittautumiset kaija.turtio@kolum-
bus.fi tai tekstiviestilla 040-5962140.
IImoita nimi, synt.aika ja puh.no!
Mukaan péésee ilmoittautumisjarjes-
tyksessé ja ennakkomaksun maksettuaan.
Ennakkomaksu on 10 euroa ja maksetaan
seuran tilille Nordea 207518-30250
muistakaa laittaa myds viitenumero 2150,
loppumaksu 40 euroa viimeistaan 30.7.
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Rahaa on aina sen verran
ett” farista yli paasoo.
Alaharma

Vastuullinen matkanjarjestdja Kristina
Cruises Oy

Terveisin Kaija

Kymmenais on kyvo kylvo,
yheksais on kase kylvo,
kaheksais on kaura kylvo,
seitsemannel omenapano,
kuuvveis viikko kurja viikko,
neljais tattari teko,

kolmais koali, lantu aika,
toine viikko touvo peatds

ko nauris on napattu moaha.

Pyhajarvi Vpl

Kylvoajoista. Vanha karjalainen viikko-
lasku, joka luetaan taaksepdin vanhasta
Pietarista (12.7.) vanhaan Jyrkiin (6.5.)
Omenapano = perunanistutus




LOYTYYKO HALUKKAITA RINKIIN?

Tapasin Ulla Lehtisen vappuviikolla hei-
déan kotonaan Kuusikossa, jossa han ker-
toi ideastaan erdanlaisen tukirenkaan
perustamisesta yhdistyksessamme, josta
voisi “yya” (ystavyys, yhteisty0 ja
avunanto)-periaatteella pyytdd apua
kaytannon asioissa, kuten esimerkiksi
ikkunanpesussa, verhojen laitossa, lumi-
toissd, postinhaussa tai kukkienkas-
telussa.

Lehtiset kiittavéat, ettd he ovat sairaus-
aikoinaan saaneet “k&denojennuksia” niin
harrasteystéaviltd kuin naapureiltaankin.
“Me olemme olleet rohkeita pyytdmaan,
se on ollut meille helppoa ja toisaalta
meiltd on myds paljon kysytty, tarvitsem-
meko jotakin” Ulla toteaa. Hanen mie-
lestaan olisi tarkedd, ettd jokainen tar-
vitseva rohkenisi ja osaisi pyytad apua ja
ettd kysymisen kynnys madaltuisi.

“Terveestd ja nuoremmasta ihmisesté
saattaa tuntua mitattomalta tai kaukai-
selta ndmé puheet, mutta sitten kun itselle
tulee eteen se, ettei valttamatta ole ketaan,
jolta voisi pyytaa esimerkiksi kyytia sai-
raalaan, ladkkeen hakemista apteekista tai
ruokatavaran noutoa kaupasta, niin asia
tulee ihan eri lailla ajankohtaiseksi ja
omakohtaiseksi” Ulla arvelee.

Aina ei ole valttamétta tarvetta varsinai-
selle kotisairaanhoidolle, mutta kun
paasee sairaalasta jonkin toimenpiteen tai
leikkauksen jalkeen kotiin, niin pitéisi
olla joku hakemassa tai saattamassa ja
seuralaisena kotona, vaikka vain pita-
massa ké&destd kiinni, koska monesti
annetaan sellainen suositus, ettei saisi-
kaan olla yksin ainakaan ihan alkuun.
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Ulla mainitsee my®os, etta olisi hyva, jos
voisi pyytaa vapaaehtoisen tukihenkiloksi
mukaan kauppa- tms. asioille, jos kokee
epéavarmuutta siita, selvidéko yksin. Ha-
nelld on tuoreessa muistissa aika, jolloin
hantd huimasi ja liikkeellelahtd oli vai-
keaa. “Tasapainoaistin heikkenemisen
my0td vanhenevien ihmisten ei kannat-
taisi nousta korkeille rappusille kurot-
tamaan jotakin ylhaalta, koska jos horjah-
taa ja putoaa yksin ollessaan, voi joutua
odottelemaan joskus hyvinkin kauan, en-
nenkuin kukaan tulee auttamaan” Ulla
painottaa. Muita t0it4, missa yliméaaraiset
kadet tai silmét olisivat hyodyksi, voisivat
olla esim. napin ompelu tai muut ompe-
luty6t ja langan laitto neulaan.

“Té&té ideaa voisi laajentaa yhdistyksem-
me omaksi osaamisrekisteriksi”, toteaa
paikalle saapunut Jorma Vartiainen, yksi
Lehtisten auttajista. Kerran vuodessa
voisi Hurakassa ilmestyé luettelo eri tai-
tojen taitajista tai tyovalineiden omis-
tajista, esimerkiksi kuka terottaisi veitsia
tai leipoisi mielelld&n. Ajatusta voisi ke-
hitelld vield eteenpéin niin, ettd kansan-
perinteen ystavilla olisi jonkinlainen
yhdistystalkkari, eri puolella Vantaata
paljon kysyntdé saaneiden kylatalk-
kareitten tapaan. Ulla korostaa, ettd oman
seuran jasenen kokee luotettavammaksi
auttajaksi kuin jonkin aivan vieraan
ihmisen. Valttamatta apua ei aina tarvitse
valittdmasti, vaan siitd voitaisiin sopia
hyvissé ajoin, vaikkapa edelliselld vii-
kolla. Leikkimielisesti keksimme viela
yhdessa “ilmianna ystévasi”- ajatuksen,
me ihmiset kun olemme monesti niin vaa-
timattomia omien kykyjemme ja tai-



tojemme suhteen, ettemme valttamatta

osaa tai kehtaa tuoda niita julki. Laite-

taanpa “mietintdmyssyyn” tdma asia ja Kaurat kuaville, herneet k&elle,
kertokaa mielipiteitdnne tai ajatuksia, pellava kylvetaan tuamen kukkies.
mité se teissa heratti! Nurmijarvi

Muistiin kirjasi Mirja Antila

Samalla kaynnilla Lehtisten luona Jussi esitteli itse rakentamansa puusepéanverstaan, jossa
hén kertoo olleen melkein yhta ison tyon kuin oikean talon tekemisessa. Han suunnitteli

rakennuksen ja teki myds laudat siihen. Kaikki yksityiskohdat tyékaluja myoten ovat hénen
valmistamiaan.

-
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Oviaukosta kuvattuna néyttad siltd, kuin astuisi sisddn oikeaan verstaaseen!

Kuvat ja tekstit: Mirja Antila
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Lapskaus ja sen sukulaiset

Toimittaja muistaa sydneensa vuosina
1968-1972 Simonkylan kansakoulussa
lapsjkoussi-nimista ruokaa. Suoritin
hakuja internetissa ja Jaakko Rahola
kertoo sivuillaan tasta ruokalajista
nain:

“Mika meilld on perunamuusi ja nakki-
kastike, on Norjassa ja muuallakin meren-
kulkumaissa lihaperunamdssoa nimeltaén
lapskojs, lapskaus, labskous, lobskouse,
lobscourse jne. Otavan Iso tietosanakirja
1960-luvulta kirjoittaa lapskojs ja Ruot-
sinsuomalainen kielilautakunta suosit-
telee ihan hyvaa muotoa lapskoussi.
Suomen ravintolakielessa se oli ainakin
1960-luvulla lapskaus, jota tassa kaytén
hakusanana.

Norjassa asuessani sdin usein laps-
kaussia, koska ei ollut varaa kalliimpiin
ruokiin. Siella se oli aina pikku peru-
nakuutioita, vahan porkkanaakin ja muita
vihanneksia, sipulia ja keitetyn lihan
pienia palasia sisaltdvaa muhennosta,
pyttipannun ja paksun lihasopan
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valimuotoa. Suomeen siirryttydni sain
joskus tydpaikan kanttiinissa saman-
nimista ruokaa, jonka laittajat eivat usko-
neet minua, koska he olivat kokkikou-
lussa oppineet, etta lapskaussi on sileédksi
survottua perunamuhennosta, ruskis-
tettua jauhelihaa ja sipulia sekaisin, eika
mitddn muuta.

Ruokalaji lienee syntynyt merelld, kun
paljon suolattua tai kuivattua lihaa tai
kalaa siséltaneeseen ruokalistaan haluttiin
vaihtelua. Larousse Gastronomique tie-
taa, ettd lapskoussiin kuuluu perunan,
lihan ja mausteiden liséksi suolasilli tms.
kala. Ruoan ovat kirjan mukaan keksineet
norjalaiset ja alkuperéinen lapskoussi on
ollut turskaa kuivattuna tai suolattuna
sekd perunaa. Nimellekin kirja on kek-
sinyt selityksen - norjalaiset ovat antaneet
nimen englantilaisen haukkumasanan
lobscouse mukaan. Toiset ldhteet taas
kertovat, ettd haukkumasanaa scouse tai
scouser on kaytetty merihenkisista liver-
poolilaisista, joiden lempiruokaa laps-
koussi -tai lyhemmin Englannissa vain
scouse- kuulemma on ollut.

Saksalainen keittokirja on varma asi-
astaan: englannin sana lob tarkoittaa km-
pelysta ja course on ruokalaji, siis lobs-
course on kdmpelysten ruokaa. Kirjan
ohjeessa tehd&&dn muhennos hienoksi-
hakatusta savulihasta ja perunanpalasista.
Muhennos tarjotaan suolasillin, suola-
kurkun, etikkapunajuuren ja paistettujen
munien kera. Annos Kirjan varikuvassa
on todella herkullisen ndkdinen!

Alan Davidsonin vuonna 1999 ilmestynyt
ruokasanakirja kuvaa melko yksityiskoh-
taisesti englantilaisen version. Padassa
ruskistetaan paistinrasvan avulla sipuli-
viipaleita, porkkanaa ja lanttua. Lisdtaén



lammasta tai suolalihaa (corned beef) ja
kun liha on ruskistunut, vielé suolaa, pip-
puria ja vettd. Lehman tai sian sorkka
voidaan lisata hyyteldaineen takia.
Lopuksi lisataan silputtua perunaa ja
haudutetaan pitk&dan uunissa. Joidenkin
mielesta on lisattdva myds murennettuja
laivakorppuja, toiset taas suosivat
ohraryyneja. Alan Davidson tietdd myads,
ettd Tanskassa on ruoan oltava niin
paksua, ettd sen voi syoda haarukalla,
mutta ei niin paksua, etta haarukka seisoo
siind. Liverpoolissa taas sanotaan, ettéa
hiiren on voitava kéavelld sen pinnalla
uppoamatta, mutta ruoka on voitava
levittaa leipaviipaleelle.

Nimityksen alkuperda ei mikaan
nakemani sanakirja vahvista. Kaikki
Kirjat syyttelevat eri maiden merimiehia
nimen keksimisesta. Tore Wretman ja
hénen jéalkeensa tietysti lahes kaikki
muutkin ruotsalaiset lahteet sanovat, etta
nimi tulee englannista, jossa se tarkoittaa
“lusikoida tai méattéda ruokaa sisaansa”.
Englantilaiset sanakirjat eivat tunnusta
sellaista merkitystd, vaan sanovat nimen
olevan tuntematonta skandinaavista
alkuperaa. Otto v. Friesen pohtii myos
sanan juuria ja esittdd omana teorianaan,
ettd kyseessd on kevyttd tai helppoa
merkitsevan meritermin labber ja saksan
pureskelua tarkoittavan sanan kauen
yhdistelma, siis “helposti pureskeltavaa”.

Perunaa ei ehka ollut mukana

Erdan vahvistamattoman tiedon mukaan
olisi alkuperaisessa lapskausissa ollut
vain suolattua lampaanlihaa ja
laivakorppuja, ei mitddn muuta.

Coddle
Téssa yhteydessa sopii mainita
lapskaussia huomattavasti muistuttava
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dublinilainen ruokalaji nimeltaan coddle.
Englannissa sana tarkoittaa hyvéailemista
tai halausta - coddle the cook on suosittu
harrasteli-jakokkien T-paidan rintateksti
Englannissa. Se tarkoittaa myos kevytta
keittdmistd eli hauduttamista; coddled
eggs on suomeksi hyydytettyja munia.
Mutta Dublinissa, ja vain siella, ei
muualla Irlannissa, coddle on ruokalaji,
Dublin’s Darlin’ Dish, sanovat paikalliset
asukkaat. Se muistuttaa suuresti
lapskaussia eli on perunamuhennosta,
jossa peruna ei kuitenkaan valttdmatta ole
aivan siledksi keitettyd ja sipulia on
huomattavan paljon. Joukossa on liséksi
makkaraa ja pekonia. Dublinin kan-
sallismuseon ravintolan kokki Joe Kerri-
gan tekee sen keittamaélla kilon perunaa,
puoli kiloa sipulia, neljanneskilon mak-
karaa, 100 g pekonia ja litran vetta peh-
meadksi. Puolet perunasta leikataan yhden
senttimetrin kuutioiksi, toinen puoli jate-
taan isommiksi paloiksi ja lisatdadn myo-
hemmin. Keitetddn. kunnes isommatkin
perunakuutiot ovat kypsié. Jotkut ohjeet
neuvovat lisdédmaan myos omenaa.

“Coddle sy6tiin, kun miehet tulivat kotiin
baarista”, kerrotaan museon esitteessé.
Ruoan kanssa tarjottiin soodalla nos-
tatettua leipaa ja stout-olutta.”

Jaakko Rahola 26.2.2009

R i e e S S B G i i i i

Rauman-seudun internet-sivut kertovat,
ettd Lapskoussi on raumalaisten perinne-
ruoka, joka on hyva esimerkki tiettyyn
ammattikuntaan liittyvésta ruoasta. Se on
tullut Raumalle merimiesten mukana ja
sitd tarjoillaan myds muissa Euroopan
satamakaupungeissa. Lapskoussia voi-

Westfaler
séilykela



Westfalenilaista
séilykelapskoussia

daan kutsua erdanlaiseksi merimiesten
pyttipannuksi ja maistuvan aterian
takaavat hyvin kypsennetyt raaka-aineet
ja tarjoiluvaiheen voisilma. Myds lapset
rakastavat lapskoussia!

Lapskoussi 4:lle

500 g luista naudanlihaa

250 g luista sianlihaa

350 g luista lampaanlihaa

2 | vettéd

sipuli

2 porkkanaa

1/4 lanttua

12 keskikokoista perunaa

laakerinlehti

10 maustepippuria ja 10 valkopippuria
1 rkl suolaa

Kuori ja paloittele lanttu ja porkkanat. Pa-
loittele lihat mahdollisimman pieniksi.
Kuori jasilppua sipuli. Pane laakerinlehti
ja pippurit sideharsopussiin. Pane juurek-
set, liha ja sideharsopussi kiehumaan ja
keitd niitd miedolla 1ammolla. Kuori ja
paloittele perunat. Kun liha ja juurekset
ovat pehminneet, ota ne keitinliemest4 ja
pane perunat liemeen kiehumaan. Irrota
lihat luista ja pienenn& ne repiméll&. Sur-
vo porkkanat ja lanttu soseeksi, samoin
perunat. Ota keitinliemi talteen.Sekoita
juures- ja perunasose ja lihasuikaleet ja
vatkaa muhennos kuohkeaksi. Lis&a
keitinlient& tarpeen mukaan.Tarkista suo-
la. Aseta lapskoussi tarjolle korkeana ke-
kona vadille, laita keskelle voinokare ja
koristele persiljalla. Valmisteluihin ku-
luu n. puoli tuntia ja ruoka kypsyy 2-3
tuntia.

Ja sama raumaksi:

Lapskous (80 ransuuni)

4 kilo eluka (naoda) liha

2 kilo lamppa liha

4 kilo porssa liha

30 kilo peruni

10 sipula

150 gramma selleri

3 kilo muretterei

3 kilo juurikkai

50 kokonaist kryydpippri

30 laakerperi lehti

50 kokonaist valkopippri

vett, suala, voit

Palot liha luines péevines sikses isoiks
kappleiks ja pist ne ja samallt tavallp
palotetu kuaritus sipulas, seller jatoinem
bual murettereist kattlaha. Ja kryydip
peras.

Kaads se jalkken gylma vett niittem baall
nii, ett nep peityva. Keit ainakkin 3-4
tiima “ylikypséks”. Ko ens alkkun gattla-
han dlee vahto, ni ot se pois. Nost sitt
lihak kattlast ja lurut lidm sihti l&pitt. Lait
lidmehen giahuma juurikka ja murettrin
gapple,ja ko ne ovap pehmjéi, nim bist
sitt perunatten gapples sinns sekka.

Ko snaa odottle, ett potaatik kypsyva, ni
repel liha kaffelin gans niingo snd6rim
batkiks ja ot pois kaikk luu ja jantte. Kom
beruna ja napernaati ovak kypsei, kaad
lidm toisse astjaha ja tee muussi, niingom
berunvoit tekisi.

Muusi ohendamissen gayteta lihast saattu
keitetty liand ja valmi muusi joukko lisata
riivatt liha ja seoteta lapskous tasaseks.
Pan lopuks joukko vial voiklimpp makku
pehmendama ja suala jos se on darppelist.
Lapskoussi sydda voikasten gans ja
lisseks sarveerata etikkrepetta, suala-
kurkku ja juamaks kotokalja.



Lapsakka

Etelapohjalaisjuurinen puolisoni muistaa
lapsuudessaan sydneensa lapsakkaa ja
netistad l10ytyi taas tietoa seuraavasti:
Lapsakka tai klapsakka on peruna-
muusista maidolla jatkettu ja vehndjau-
hoilla suurustettu perunavelli, joka on
pohjanmaalaista perinneruokaa.

“Klapsakka on erinomaanen ja maittava
aamuateria, kunn' ei vaan anna sen palaa
pohojahan keitettées™.

6 dl maitoa

n.2 dl tdhteeksi jaanytta

perunasosetta

1 dI maitoa

1 rkl vehna- tai ohrajauhoja

nokare voita

(suolaa)

Kuumenna maito kiehuvaksi ja vatkaa
siithen perunasose kierrevatkaimella.
Sekoita maitoon (1dl) jauhot ja lis&a
suurus keittoon. Keitd ruokaa n. 10
minuuttia koko ajan puuharukalla sekoit-
taen. Lisdd voinokare ja tarvittaessa
suolaa

“Perunavelli on yksinkertainen
perunasta valmistettu sosekeitto, joka on
paijat-hamaléinen perinneruoka. Sité
syodaan yleensd suolakalan ja ruisleivan
kera”, kertoo Wikipedia. T&lla nimella
valmistettuna min&kin olen kotonani
syonyt kyseistd ruokalajia ja taytyy sanoa,
etten koskaan siitd erityisemmin
perustanut.

Miria Antila
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Vantaan Seudun Sukututkijat ry:n
Sukuri-jasenlehdessa 2/2010 oli
mielenkiintoinen juttu, joka sivuaa
meidankin lehteamme. Eli tasté 10ytyy
selitys siihen, miksi osa Hurakan
valokuvista on ollut niin epéselvié:

Vihjeitd kuvatiedostojen lahettgjille

Painotuotteisiin tarkoitettujen kuva-
tiedostojen tulee tdyttdd muutama
laatuvaatimus, jotka poikkeavat esim.
tietokoneen ruudulta katseltavien ku-
vien vastaavista.

Helposti ymmarrettava vaatimus on,
ettd kuvassa taytyy olla riittavasti
kuvainformaatiota, etta siitd voidaan
tarvittaessa tehdd jopa mitoiltaan suu-
rempi. Maallikon on helppo ymmar-
tdd, kun sanotaan, ettd kuvan tie-
dostokoko pitdisi olla mielelldan 1
megan suuruusluokkaa. Eli tarvitaan
korkeampi resoluutio. Tahan paastain
saatamalla kameraa ja tahan loytyy
kameran ohjekirjasta neuvot. Per-
heen nuorisolla saattaa olla taito
hallussaan, viimeistaan kameroiden

myyjilla.

Digikameroita k&ytetaan usein kuva-
albumin korvaajina, muistikortilla
saattaa olla jopa tuhansia pikkuruisia
kuvatiedostoja. Tasta tavasta ei ole
pahaa sanottavana, mutta jos haluat
nain toimia, niin osta niin suuri kortti,
ettd sinne mahtuu kuvat riittdvan suu-
rina. Niiden ndppéilyjen joukossa
saattaa nimittdin olla sellaista tavaraa,
jota saatetaan joskus haluta painaa
paperille - vaikka sukukirjaan.

Erkki Pekola




Pakaksen ylakerran huonees-
samme on uusi lasivitriini,
jonka tekija on koristepuu-
seppa Tapio Tormulainen.
Aikaisemmin han vaikutti
Joensuussa, mutta nykyaan
Tohmajarvella.

Hén teki kaapin annettujen
mittojen mukaan samaan
sarjaan sopivaksi kuin huo-
neessa olevat tuolit, jotka han
oli valmistanut jo muutama
vuosi sitten. Néain saatiin yh-
tendinen kalusto. Ty0 on to-
della tasokasta ja sopii nain
perinteiseen huoneeseen
erinomaisesti.

Vantaan kansanperinteen ystavien kevatkokouksen tunnelmia

maanantailta 22.3.2010 Pakaksesta.
Kokouksessa kasiteltiin sadntdjen madradmat asiat.

Puheenjohtaja Kalervo Pelkkikangas avaamassa kokousta.
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TAPAHTUMAKALENTERI

RYHMAT TOIMIVAT

Késityokerho Peukaloiset kokoontuvat syksyll&d 2010
Violassa, Orvokkirinne 4
perjantaisin klo 11.00-14.00 17.9., 15. ja 29.10., 12. ja 26.11.
Vetdjana Hilkka Peltonen puh. 050-4109579

KESAN TAPAHTUMIA:

Sepan soitto Mantsaldssa 11.-13.6. www.sepansoitto.fi
Sata-Hame Soi Ikaalisissa 29.6.-4.7. www.satahamesoi.fi
Jutajaiset Rovaniemell& 30.6.-4.7. www.jutajaiset.fi
Haapavesi Folk Music Festival 1.-4.7. www.haapavesifolk.fi
Kansanmusiikkijuhla Sommelo Kuhmossa 1.-5.7. www.runolaulu.fi/sommelo
Evakkovaellus Urjalassa 10.7., www.evakkovaellus.fi
Imatra Big Band Festival 2.-10.7. www.ibbf.fi
Tangomarkkinat Seindjoella 7.-11.7. www.tangomarkkinat.fi
Kihaus Folk Raéakkyla 9.-11.7. www.kihaus.fi
Miehikkalan Pelimannipaivat 9.-11.7. www.miehikkala.fi
Kaustinen Folk Music Festival 12.-18.7. www.kaustinen.net
Tapsan Tahdit Nokialla 22.-25.7. www.tapsantahdit.fi
Lieksan Vaskiviikko 23 - 31.7.2010 www.lieksabrass.com
Seurasaaari soi Helsinki 4.-8.8. www.seurasaarisoi.fi
Spelit Lapualla 5.-8.8. www.spelit. mugi.fi
Sulkava soi 6.-7.8. www.sulkavasoi.fi
Veisuuvestivaali Ristijarvella 6.-8.8. www.ristijarvi.fi
Etno-Espa Helsinki 9.-27.8. www.etno-espa.fi
Pori Folk 19.-22.8. www.pori.fi/kulttuuri/porifolk

Staryalacset v3
aa/{yﬂﬁ/af

17. - 20.6.2010 Helsingissa
www.karjalanliitto.fi
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LAURIN ELOJUHLAT - LAURENTIUSFEST
7.8.2010

22. Laurin Elojuhlat Vantaan Pyhén
Laurin kirkolla. Tdman vuoden teemana
on LOITSUT, liséksi jatkuu viime vuoden
teema Kansallispuku ja kansanomainen
pukeutuminen.

Elojuhlat alkavat viikkoa ennen sun-
nuntaina 1.8 klo 14.00 Heurekassa aihee-
seen liittyvalla luennolla. Elojuhlatoi-
mikunta toivoo, ettd mahdollisimman
moni voisi menna kuuntelemaan luentoa.

Alustava ohjelma Elojuhlilla:

Pyhén Laurin Kirkossa tulee olemaan 3
esitystd , jarj. Vantaan seurakuntayhtyma
yhdessé Kansanmusiikkiliiton kanssa ja
Pakarituvassa 2-3 esitystd jérj. Kansan-
musiikkiliitto, ohjelmia ei viel& ole vah-
vistettu.

Lisaksi ohjelmateltassa Tikkurilan mies-
laulajat, Tikkurilan soittokunta, kansan-
musiikkia, Kilpalaulanta, Loitsuja ym.
yllatysohjelmaa.

Laurin Elojuhlille odotetaan tanakin
vuonna noin 3000-4000 kavijaa, tietysti
saasta riippuen. Markkinamyyjia odo-
tetaan noin 70, kuten vuosi sitten. Lohi-
soppateltassa voi nauttia lohikeiton kyyti-
poikineen ja Ruusukahvilassa kahvit
ruusukupeista karjalanpiirakoitten kera.
Aurinkokahvilassa voi kahvit puolestaan
juoda kotitekoisen vehnésen kanssa. Lap-
sille on jarjestetty oma leikkipaikka seka
hevoskarryajelua. Markkinoilta voi ostaa
taitavasti tehtyja késitoitd sekd myos
kielen kirvoiketta. Elojuhlien suojelijaon
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kansanedustaja, kaupunginhallituksen
puheenjohtaja Tapani Makinen.

Kiireen takia suunniteltu loitsundytelma
jaa tana vuonna pois, mutta seuramme
runoryhma tuo pienia viitteita loitsutee-
maan. Elojuhlille pystytetaan ns. loit-
suteltta, jossa sanataidekoulun lapset loit-
suilevat, mutta aikuisetkin saavat
osallistua. Kiertavaa velhoa etsimme par-
haillaan, mutta ei vield ole 16ytynyt.

Suomen veteraanimoottoripydraklubin
20-30 vanhaa, kunnostettua ja rekiste-
réitya moottoripyordd tulee juhlilla-
kavijoiden ihasteltaviksi. Klubiin kuuluu
yli 7000 jéasenté ja jokainen heistd on
moottoripyorékarpasen purema, joten
tulemme nédkemaan upeita laatupyoria
vuosikymmenien takaa.

Keskiaikainen pukeutuminen on sopiva
ja ellei sellaista ole, niin kansallispukua
voi kéyttaa, ellei osallistu tyontekoon,
silloin suositellaan fereesipukua. Miehilla
kayvét asuisteiksi rohdin-, flanelli- tai
valkoiset paidat ja niihin sopivat housut.

Jos varmasti tiedat, ettd et paase Elo-
juhlatalkoisiin mukaan, ole hyva ja il-
moita siitd Raimolle 040-9003880 tai
Liisalle 040-9003881. Niinsanottu “suun-
nittelu” palaveri pidetddn maanantaina
2.8 klo 18.00 Pakaksessa. Toivotaan, etta
mahdollisimman moni paasee tulemaan.



Elojuhlan vastuuhenkilot

PAAVASTUU Raimo Tanskanen 040-9003880, raimo.tanskanen@kolumbus.fi
varahenkil6 ja LIIKENNE Olli Uusi-Eskola 040-5052732, uusi-eskola@kolumbus.fi

AURINKOKAHVILA Eeva Uljonen 050-5704639
RUUSUKAHVILA Liisa Tanskanen 040-902203881
LASTENNURKKA Tiina Kannisto, tiina.kannisto@elisanet.fi
LETUNPAISTO

LOHIKEITTO Pirjo Pietikainen 0400-971688, pietikainen.pirjo@luukku.com
keittaja Eeva-Liisa Pekkarinen 050-5769823, eeva-liisa.pekkarinen@hel.fi

OHJELMAVASTUU

OMA MYYNTIKOJUHilkka Peltonen 050-4109579, hilkka.peltonen@wippies.com
SALAKAPAKKA Kalervo Pelkkikangas 040-5772645, kalervo@pelkkikangas.net
TIEDOTUS Mirja Antila 050-5996936, mirja.antila@kolumbus.fi

YOVAHDIT

AANENTOISTO Jorma Vartiainen 050-5215861, jorma.vartiainen@elisanet.fi

KUULUTUS Esko Vierikko 040-503 3891, esko.v@hotmail.com

Yhteistyokumppanit: Veininmyllylla tapahtuu
Vantaan kaupunki ) Tanssit joka maanantai
Vantaan seurakuntayhtyma

Tiedekeskus Heureka 25.6. klo 18-24 juhannusjuhla
Vantaan kansanpelimannit jokirannan lavalla, kokko klo 21,
Vantaan sanataidekoulu toivon mukaan!

6.7. Runon ja suven paiva
21.8. Myllyn paiva
30.9. tanssit kesan paatteeksi
ja nuotioilta

E R e e
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Vantaan kansanperinteen ystavat ry:n

HALLITUS JATOIMIHENKILOT

Kalervo Pelkkikangas
kalervo@pelkkikangas.net

Hilkka Peltonen
hilkka.peltonen@wippies.com

Pirjo Pietikédinen
pietikainen.pirjo@luukku.com

Taina Sarivaara
taina.sarivaara@elisanet.fi

Liisa Tanskanen

Raimo Tanskanen
raimo.tanskanen@kolumbus. fi

Anna-Liisa Uusi-Eskola
uusi-eskola@kolumbus.fi
Muut toimihenkilot

Mirja Antila
mirja.antila@kolumbus.fi

Liisa Pdyhdnen
liisa.poyhonen@elisanet.fi

Kaija Turtio
kaija.turtio@kolumbus.fi

Jani Leskela
jani.leskela@saunalahti.fi

8724264 040-5772645

050-4109579

0400-971688

822661

040-5708077

8273314 040-9003881

8273314 040-9003880

897712

044-3463723

8712107

050-5996936

040-5101742

8234238 040-5962140
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puheenjohtaja

Peukaloiset

puvusto

sihteeri

juhlavastaava

varapuheenjohtaja

Hurakan toimittaja

Hurakan
paatoimittaja
rahastonhoitaja

jasenrekisteri

internet-vastaava






